
Hot/Cold Holding Temperature Log

Registro de Temperatura de Retención Caliente/Frio
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 Hot TCS (Temperature Controlled for Safety) Foods should be held 

at 140°F or above.
 Alimentos calientes TCS (Temperatura Controlada por Seguridad) deben 

mantenerse a 140°F ó más.

 Cold TCS foods should held at 41°F or below.
 Alimentos frios TCS deben ser mantenidos a 41°F ó menos.




